DIEGO DE LEMOS

MENCIA

Este vino estd elaborado con uvas de cosecha
propia y de produccion ecoldgica, racimos
que maduran al lado del Rio Mifo, en la
Ribera de Portotide.

Después de una maceracion de 8 diasy
una fermentacion controlada a 18, tiene lugar
[a fermentacion maloldctica y la
estabilizacion, adecudndose a las condiciones
organolépticas del vino originado del mosto
|agrima, monovarietal mencia, este
aterciopelado vino con frescos aromas frutales,
hace las delicias de aquellos que nos
visitan para degustarlo.
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De capa media alta, vivo, volor cereza,
intenso con reflejos violdceos presentauna S
ligrima densa. Nariz franca, transparente -

expresiva, impregnada de recuerdos frutales, &

o X
frambuesa, grosella y recuerdos de uva madura. g |
Entrada dulce en boca, denso y glicérica, fcil \'? s

y suave con final de boca completa y persistente. 3
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Elaboradermbqlellado RIBEIRA SACRA Loy ’
enorxepor: — DENOMINACION DE ORIXE 3

TEIJEIRO LEMOS, S.L. B% V0|
CHANTADA (Lugo i
Pmduddoenéali%a)l 750 ML.
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